Gizella szelet
(20x40cm-es tepsi )

Hozzavalok a tésztahoz:

e Mester siteményliszt 500g

e vaj 150g
e cukorl 50g
e 150ml tej

e 2 tojds sargdja
e csipetsUtépor
e csipet sé

Krém alap :

e tej 500ml
e Mester vanilia puding 4 pupos evé kanal
e teds kanal vanilia cukor

Krém

e 150g margarin

e 100g porcukor

Maz

e 200g étcsoki

e 2evlkanal étolaj

izesitéshez

e 2 evbkanal kakad

e 1 citrom leve és héja
Elkészitése:
A tészta hozzavaldibdl egy rugalmas tésztat gydrunk, harom részre osztjuk, tepsi méret(ire
nyujtjuk. A lapokat egyesével 180C-ra elémelegitett sitEben pirosra stjik. A krém alapot
megfézzik, A margarint a cukorral habosra keverjik és a kih(lt krém alaphoz keverjik, az igy
kapott krémet megfelezzik, az egyikhez 2 nagy ev6kanal kakadt a masikhoz 1 citrom héjat és
levét keverlink . Az elsé lapot kakads, a masodik lapot a citromos krémmel t6ltjik meg,
rahelyezzik a harmadik lapot amit olvasztott csokival vonunk be.



